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Seifenlauge und wischen Sie ihn mit einem weichen, nicht scheuernden Tuch trocken. Verwenden Sie ein
Edelstahlschutzmittel wie WD-40 auf der Oberflache, um Rost zu vermeiden.

Grillrost: Verwenden Sie eine milde Seifenlauge. Nicht aggressives Scheuerpulver kann bei hartnackigen
Verschmutzungen eingesetzt werden, anschlieRend mit Wasser abspiilen

REINIGUNG DER BRENNEREINHEIT
Befolgen Sie diese Anweisungen zur Reinigung:

1. Drehen Sie das Gas an den Bedienkndpfen und an der Gasflasche
ab.

2. Entfernen Sie Grillroste, Fettauffangschale und Fetttopf.

3. Losen Sie die Schraube am Ende des Brenners mit einem
Schraubendreher.

4. Heben Sie jeden Brenner vorsichtig auf und von den
Ventil6ffnungen weg.

5. Biirsten Sie die gesamte AulRenflache des Brenners mit einer Drahtbirste ab, um Speiseriickstdnde und Schmutz zu
entfernen.

6. Reinigen Sie verstopfte Anschliisse mit einem steifen Draht, z. B. einer offenen Biiroklammer.

7. Priifen Sie den Brenner auf Beschadigungen. Aufgrund von normalem Verschleif® und Korrosion kdnnen sich einige
Locher vergroRRert haben. Wenn grofe Risse oder Locher vorhanden sind, tauschen Sie den Brenner aus.

8. Setzen Sie die Brenner vorsichtig wieder ein.

9. Setzen Sie die Schraube am Ende des Brenners wieder ein.

10. Entfernen Sie die Fettauffangschale und die Grillroste wieder ein.

Prifen Sie den Brenner auf Beschadigungen (Risse oder Locher). Wenn Sie Beschadigungen feststellen, tauschen Sie
den Brenner aus. Bauen Sie den Brenner wieder ein und stellen Sie sicher, dass die Gasventiloffnungen im
Brennereinlass richtig positioniert und gesichert sind.

Wir empfehlen die folgenden drei Méglichkeiten zur Reinigung der Brennerrohre vor. Entscheiden Sie sich fir
diejenige, die fur Sie am Einfachsten ist.

(A) Biegen Sie einen steifen Draht (ein leichter Kleiderbiigel eignet sich gut) zu einem

kleinen Haken. Flihren Sie den Haken mehrmals durch jedes Brennerrohr und »
jeden Brenner. e
(B) Verwenden Sie eine schmale Flaschenbirste mit flexiblem Griff (KEINE G

Messingdrahtbiirste verwenden) und flihren Sie sie mehrmals durch jedes Rohr
und jeden Brenner.

(C) Tragen Sie einen Augenschutz: Blasen Sie Uber einen Luftschlauch Luft in das
Brennerrohr bis diese aus den Luftanschlissen wieder austritt. Priifen Sie jeden
Anschluss, um sicherzustellen, dass aus jedem Loch Luft austritt.

A CAUTION

VORSICHT: NATURLICHE GEFAHR - SPINNEN
FAKT: Manchmal klettern Spinnen und andere Insekten in die an
den Brennern angebrachten Grillrohre. Spinnen spinnen Netze,

bauen Nester und legen Eier. Die Spinnweben oder Nester ¥ (')
koénnen sehr klein sein, sind aber gleichzeitig sehr fest und Ly ‘ .
kénnen die Gasstromung blockieren. ' lf;ff.-éf.s-_-‘"/
Reinigen Sie die Brenner vor dem Gebrauch, besonders nach der Ve 4 ﬁ-‘
Lagerung, zu Beginn der Grillsaison oder nach einem Monat & N
Nichtgebrauch. /.

Spinnenschutzvorrichtungen sind bereits an den Lufteinlassen vorhanden.
Diese mindern die Problematik, kénnen sie jedoch nicht ganz verhindern!
Eine Verstopfung kann zu einem ,,FlammenriickstoR“ (einem Brand in den
Brennerrohren) fiihren. Dabei ldsst sich der Grill moglicherweise anzlinden,
aber die Verstopfung macht eine ungehinderte Gasstromung zu den Brennern
unmoglich.



FEHLERBEHEBUNG

Problem

Mogliche Ursache

VorkehrungsmaRnahme/L6sung

Der/die Brenner
ziinden nicht.

eKeine Gasstromung.

e Uberwurfmutter und Regler
nicht vollstandig verbunden.
*Verstopfung der Gasstrémung.
eL6sen des Brenneranschlusses

zum Ventil.
e|st der Grill korrekt montiert?

* Priifen Sie, ob die Gasflasche leer ist.

¢ Drehen Sie die Uberwurfmutter etwa eine halbe
bis dreiviertel Umdrehung weiter bis zum festen
Anschlag. Ziehen Sie nur von Hand an - verwenden
Sie keine Werkzeuge.

* Reinigen Sie das/die Brennerrohr(e).

¢ SchlieRen Sie Brenner und Ventil wieder ein.

o Uberpriifen Sie die Schritte in der
Montageanleitung.

Plotzlicher Abfall der
Gasstromung oder

niedrige Flamme.

*Kein Gas mehr.
«Das Uberstromventil
wurde ausgeldst.

¢ Priifen Sie, ob sich noch Gas in der Gasflasche befindet.

* Drehen Sie die Knopfe zu, warten Sie 30 Sekunden und
ziinden Sie den Grill wieder an. Wenn die Flammen immer
noch niedrig sind, drehen Sie die Drehknopfe und
das Gasflaschenventil ab. Losen Sie den Gasregler. Regler
wieder anschlieBen und Dichtigkeitsprifung durchfiihren.
Drehen Sie das Gasflaschenventil auf, warten Sie 30
Sekunden und ziinden Sie dann den Grill an.

Flammen blasen aus.

*Hoher oder boiger Wind.

*Die Gasmenge in der Flasche ist
knapp.

Das Uberstromventil wurde
ausgelost.

¢ Drehen Sie die Vorderseite des Grills in den Wind
oder erhdhen Sie die Flammen.

¢ Fiillen Sie die Gasflasche auf.

¢ Beachten Sie auch ,Pl6tzlicher Abfall der
Gasstromung” weiter oben.

Aufflackern.

eGasstau.
eHoher Fettgehalt im Fleisch.
«Uberhohte Gartemperatur.

® Reinigen Sie den Grill.
¢ Entfernen Sie vor dem Grillen das Fett vom Fleisch.
e Temperatur entsprechend anpassen

(absenken).

Anhaltender Fettbrand.

e Fett, das sich durch
Lebensmittelablagerungen um
das Brennersystem herum
angesammelt hat.

® Drehen Sie den Knopfe auf die Position OFF. Drehen Sie das Gas an
der Gasflasche ab. Belassen Sie den Deckel in Position und lassen
Sie das Feuer ausbrennen.

® Nachdem der Grill abgekiihlt ist, entfernen und reinigen Sie alle
Teile.

Flammenruck-schlag...
(Feuer in Brenner-

rohr(en)).

e Brenner und/oder
Brennerrohre sind verstopft.

¢ Drehen Sie den Knopfe auf die Position OFF.
Reinigen Sie den Brenner bzw. die Brenner-rohre.




TECHNISCHE INFORMATIONEN

Bezeichnung des Gerétes

GASGRILL FUR DEN GEBRAUCH IM FREIEN

CE 2531CU-0071

Modell Nr. WC6010-F1N-0B1/SUNC-FGM7635S/SUNC- WC6010-FIN-0B1/SUNC-FGM7899BLACK-
FGM7895BLACK GER/SUNC-FGM7893S-GER
Geratekategorie 13+(28-30/37) 13B/P(30) I13B/P(50)
Gasart Butan Propan | Butan, Propan oder Butan, Propan oder deren
deren Mischung Mischung.
Gasdruck 20-30mbar 37mbar 30mbar 50mbar
Hauptbrenner: 3.5kW X6 Hauptbrenner: 3.5kW X6 Hauptbrenner: 3.5kW X6
Warmezufuhr Heckbrenner: 3.5kW x1 |Heckbrenner 3.5kW x1 Heckbrenner: 3.5kW x1
Warmezufuhr gesamt 24.5kwW 24.5kW 24.5kW
(Qn) (1783g/h) (1783g/h) (1783g/h)
Einspritzdise Hauptbrenner] 0.93mm 0.93mm 0.82mm
Einspritzdliise Heckbrenner| 0.93mm 0.93mm 0.82mm

Energieversorgung

1.5V Batterie

Bezeichnung des Geréates

GASGRILL FUR DEN GEBRAUCH IM FREIEN

CE 2531CU-0071

Modell Nr. WC4010-F1N-0B1/SUNC-FGS7636S/SUNC- WC4010-F1N-0B1/SUNC-FGS7894S-
FGS7896BLACK GER/SUNC-FGS7900BLACK-GER
Geratekategorie 13+(28-30/37) 13B/P(30) I3B/P(50)
Gasart Butan Propan Butan, Propan oder Butan, Propan oder deren
deren Mischung Mischung
Gasdruck 20-30mbar 37mbar 30mbar 50mbar
Hauptbrenner: 3.5kW X4 Hauptbrenner: 3.5kW X4 | Hauptbrenner: 3.5kW X4
Warmezufuhr Heckbrenner: 3.5kW x1 Heckbrenner: 3.5kW x1 | Heckbrenner: 3.5kW x1
Warmezufuhr gesamt 17.5kw 17.5kw 17.5kw
(Qn) (1273g/h) (1273g/h) (1273g/h)
Einspritzdiise Hauptbrenner| 0.93mm 0.93mm 0.82mm
Einspritzdliise Heckbrenner| 0.93mm 0.93mm 0.82mm

Energieversorgung

1.5 V Batterie

*0,93mm gibt an, dass der Durchmesser der Einspritzdiise 0,93mm betragt.




MONTAGEANLEITUNG

Benotigte Werkzeuge: @
1. Schraubendreher

2. Handschuhe (falls erforderlich)

EXPLOSIONSZEICHNUNG




1. MONTAGE DER GASFLASCHENHALTERUNG
(Nur Gasflaschen mit einem Gewicht von 7 kg oder weniger kdnnen im Schrank
untergebracht werden)

£ M6x10 8PCS &

2. MONTAGE DES FLAMMENVERTEILERS 3. MONTAGE DES GRILLROSTES




4. MONTAGE DES WARMHALTEROSTES 5. EINSETZEN DER BATTERIE FUR DEN ANZUNDER
(Die Batterie ist im Lieferumfang nicht
enthalten.)

6. FETTAUFFANGSCHALE
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Manuel utilisateur et consignes d’installation

BARBECUE D’EXTERIEUR GAZ

Modéles: WC6010-F1N-0B1/WC4010-F1N-0B1/SUNC-FGM7899BLACK-GER / SUNC-
FGM7895BLACK / SUNC-FGM7893S-GER / SUNC-FGM7635S

SUNC-FGS7900BLACK-GER / SUNC-FGS7896 BLACK / SUNC-FGS7894S-GER / SUNC-FGS7636S

-UTILISER EXCLUSIVEMENT A L’EXTERIEUR.

-LISEZ LES INSTRUCTIONS AVANT D’UTILISER L’APPAREIL.

-AVERTISSEMENT : LES PIECES ACCESSIBLES PEUVENT ETRE TRES CHAUDES. ELOIGNEZ LES ENFANTS.
-CET APPAREIL DOIT ETRE UTILISE A L’ECART DES MATERIAUX INFLAMMABLES.

-FERMEZ L’ALIMENTATION EN GAZ AU NIVEAU DE LA BOUTEILLE APRES UTILISATION.

Lindstrom & Sondén AB
Havsbadsviagen 1, 262 63 Angelholm, Sweden



A FAIRE :

- Utiliser une clé pour serrer tous les raccords de gaz.

- Vérifier avant chaque utilisation de I'appareil que les flexibles et tuyaux de gaz ne comportent pas de dommages,
coupures ou fissures.

- Effectuer toujours un test de fuite a I'aide d’eau savonneuse.

- Controler régulierement tous les brileurs afin de vérifier 'absence de toiles d’araignées, de fourmis, etc. Les toiles
doivent étre soigneusement enlevées.

- Faire remplir les bouteilles de gaz par un fournisseur de gaz agréé.

- Porter toujours des gants de protection lors de la manipulation d’éléments chauds.

- Nettoyer et entretenir I'appareil apres chaque utilisation.

- ELOIGNER le teppanyaki d’au moins 1 m de toute surface ou mur, de tout matériau combustible, essence, liquide ou
vapeur inflammables.

- Laisser chauffer le barbecue pendant environ 15 minutes aprés chaque utilisation afin de réduire les résidus d’aliments
au minimum.

A NE PAS FAIRE :

- Se pencher au-dessus de I'appareil lors de I'allumage.

- Stocker des matériaux combustibles, de I'essence ou des liquides ou vapeurs inflammables a proximité de I'appareil.

- Couvrir I'appareil lors de son utilisation.

- Utiliser des ustensiles en plastique ou en verre avec I'appareil.

- Utiliser I'appareil par vent fort.

- Démonter les soupapes.

- Tester les fuites de gaz a I'aide d’une flamme nue.

- Stocker les bouteilles de gaz en réserve dans le placard.

- Coucher la bouteille de gaz (la garder toujours verticale).

- Utiliser I'appareil a l'intérieur.

- Modifier la structure de I'appareil ou la taille des brileurs, de I'orifice de I'injecteur ou de tout autre composant.

- Déplacer I'appareil en cours d’utilisation.

- Obstruer les orifices de ventilation de I'appareil.

- Permettre au flexible d’alimentation en gaz ou a un fil électrique d’entrer en contact avec une surface chaude de
I'appareil.

- Utiliser du charbon ou tout autre combustible solide dans cet appareil.

- Débrancher les raccords de gaz lorsque |'appareil est en cours d’utilisation.

- Utiliser une bouteille de gaz rouillée ou cabossée avec une soupape endommagée.

- Remplir la bouteille de gaz a moins de 80 % de sa capacité.

- CATEGORIE DE GAZ

Cet appareil ne doit étre utilisé qu’avec du butane, du propane ou un mélange des deux a basse pression, et
étre utilisé avec le détendeur basse pression approprié, via un flexible. L’appareil est prévu pour
fonctionner avec:

- Un détendeur 28-30 mbar avec du gaz butane de catégorie I3+.

- Un détendeur 37 mbar avec du gaz propane pour la catégorie 13+.

- Un détendeur 37 mbar avec du gaz butane, propane ou un mélange des deux pour la catégorie 13B/P(37).

- Un détendeur 30 mbar ou 50 mbar avec du gaz butane, propane ou un mélange des deux pour la catégorie I13B/P(30) ou
I3B/P(50) respectivement.

ATTENTION: Seuls le type et la catégorie de gaz spécifiés sur I'étiquette peuvent étre utilisés avec votre
appareil.

- FLEXIBLE ET DETENDEUR DE GAZ

Utilisez le détendeur et le flexible approuvés pour le GPL aux pressions correctes. Le détendeur doit répondre
alanorme EN 12864 ainsi qu’aux réglements en vigueur dans le pays ou I'appareil est installé. Votre
distributeur d’équipements de gaz le plus proche vous les communiquera. Reportez-vous aux spécifications
techniques. Il est absolument interdit d'utiliser une pression réglable.

1



Il est conseillé de remplacer le détendeur tous les 10 ans a compter de sa date de fabrication ou dans le délai prescrit
par les reglements nationaux.

Le type de flexible a remplacer doit étre conforme a la norme EN1763-1-Classe 3. Le flexible utilisé doit étre conforme
a la norme en vigueur dans le pays d’utilisation. La longueur du flexible doit étre de 0,7 m au minimum et de 1,5 métre
au maximum. Un flexible usé ou endommagé doit étre remplacé.

Vérifiez que le flexible n’est pas obstrué, tortillé ou en contact avec une partie de I'appareil autre que son point de
raccordement. Il est conseillé remplacer le flexible dans un délai d’1 an a compter de sa date de fabrication ou dans le
délai prescrit par les réeglements nationaux. Lors de la maintenance ou de l'installation, assurez-vous que le flexible
n’est pas susceptible d’étre plié.

ATTENTION: L’appareil est prévu pour étre utilisé avec un détendeur et un ensemble flexible. Si ces
éléments ne sont pas fournis par le fabricant, I'utilisateur doit choisir un détenteur et un flexible
agréés conformes a la norme et aux réglement locaux.

- STOCKAGE DE L’APPAREIL

Lorsque I'appareil n’est pas utilisé, son stockage a I'intérieur n’est autorisé qu’avec la bouteille débranchée et sortie de
I"appareil. Lorsque I'appareil n’est pas utilisé pendant une certaine période, il doit étre stocké dans son emballage
d’origine dans un endroit sec et sans poussiére.

- BOUTEILLE DE GAZ

La bouteille de gaz ne doit pas étre lachée ou étre manipulée avec des gestes brusques. Si I'appareil n’est pas utilisé, la
bouteille doit étre débranchée. Cette précaution doit étre prise lors du remplacement de la bouteille de gaz qui doit se
dérouler a I’écart de toute source d’inflammation.

Les bouteilles doivent étre stockées a I'extérieur, a la verticale et hors de la portée des enfants. La bouteille ne doit
jamais étre stockée a des endroits ou la température peut dépasser 50 °C. Ne pas stocker la bouteille prés de flammes,
de la flamme pilote ou autre source d’inflammation.

ATTENTION: L’appareil est destiné a étre utilisé avec des bouteilles de gaz de 5 kg.

- BRANCHEMENT A L’APPAREIL

vant de brancher, vérifiez qu’aucun débris n’est bloqué dans la téte de la bouteille de gaz, le détendeur, le brileur et
les différentes parties du brileur. Lors du remplacement du flexible, celui-ci doit étre fixé aux branchements a
I"appareil et au détendeur.

Aprés tout branchement, le CONTROLE DES FUITES DE GAZ est obligatoire. Veuillez effectuer la procédure suivante
pour controler les fuites de gaz.

- Vérifiez que la soupape de commande est fermée (OFF).

- Branchez la bouteille au détendeur, le détendeur au flexible et le flexible a I'appareil. Vérifiez que tous les
branchements sont bien serrés et ouvrez le gaz (ON).

- Appliquez de I'’eau savonneuse avec un pinceau sur le flexible et sur tous les raccords. Si des bulles apparaissent,
cela signifie qu’il y a une fuite. Vous devez rebrancher ou remplacer la piece ou le joint au niveau duquel la fuite
apparait.

- Testez a nouveau apres la résolution du défaut. Fermez le gaz (OFF) sur la bouteille apres le test.



ATTENTION: Si une fuite est détecté et qu’elle ne peut pas étre résolue, n’essayez pas de le faire par vous-méme
et demandez a votre distributeur de gaz.

- ALLUMAGE DE L’APPAREIL

1. Ouvrez le couvercle et vérifiez que tous les boutons sont bien sur la position éteinte (@ ).

2. Poussez le bouton et tournez-le dans le sens antihoraire sur la position feu vif ( @ ), puis continuez a
appuyer sur 'allume-gaz pendant 2 a 3 secondes (vous devez entendre un son) afin d’allumer
le braleur. Si le brleur ne s’allume pas, fermez le gaz avec le bouton, attendez 5 minutes et
recommencez. ,

3. Réglez la chaleur en tournant le bouton sur la position feu vif ( (Q\‘ )/feu doux ( @ ) position. Le brileur
a l'arriére ne peut étre réglé que sur la position FEU VIF (HIGH).

4. Pour allumer les autres brileurs, répétez la procédure avec le brlleur voisin, et ainsi de suite jusqu’a ce
gue tous les brlleurs soient allumés.

5. Pour éteindre le barbecue, fermez la bouteille de gaz ou le détendeur, puis tournez tous les boutons du
barbecue dans le sens horaire pour les mettre en position éteinte ( @ ).

ALLUMAGE A L’AIDE D’ALLUMETTES

1. Reprenez les étapes 1 a 3 ci-dessus.
2. Pour le brlleur principal, placez I'allumette sur la chaine porte-allumette et allumez-la ; amenez ensuite
I"allumette enflammée au trou d’allumage sur la droite de la chambre de combustion ;

*Pour le brileur latéral, placez I'allumette enflammeée sur le c6té de la téte du brileur.

3. Poussez le bouton et tournez-le dans le sens antihoraire sur la position feu vif ( (ﬁ‘ ) ; le brlleur peut
alors étre allumé. Si le brlileur ne s’allume pas, fermez le robinet de gaz et attendez 5 minutes, puis répétez
les points 2 et 3.

Le brdleur latéral est destiné aux casseroles/poéles d’un diamétre de 180 a 260 mm. Le couvercle du brileur
latéral ne peut étre utilisé comme plan de travail ; ne posez rien sur le brlleur lorsqu’il n’est pas utilisé.

Avant la premiére utilisation, allumez tous les brlleurs et laissez-les allumés pendant 15 minutes, couvercle fermé
et les boutons sur la position feu vif ( («‘ ). Cela permettra de nettoyer par la chaleur les parties internes et
d’éliminer I'odeur du revétement. La couleur de la zone de cuisson peut légerement changer. C'est normal et
c’est la nature du matériau.

- NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Le nettoyage et I’entretien doivent étre effectués lorsque I'appareil est froid, I’alimentation en gaz éteinte au niveau
de la bouteille apres utilisation.

NE CONFONDEZ PAS I'accumulation de graisse et de fumée brune ou noire avec la peinture. L'intérieur des barbecues
a gaz n’est pas peint en usine (et ne doit JAMAIS étre peint). Appliquez une solution concentrée de détergent et d’eau
ou utilisez un nettoyant spécial barbecue pour brosser I'intérieur du couvercle et le bas de I'appareil. Rincez et laissez

sécher a I'air libre.

N'APPLIQUEZ PAS de nettoyant caustique pour barbecue ou four sur les surfaces peintes.

N’UTILISEZ PAS de nettoyant abrasif ou inflammable car cela pourrait endommager certaines piéces et provoquer un

départ de feu.

Surfaces en inox : L'inox rouille s’il n’est pas entretenu convenablement. Afin de conserver le bel aspect de votre
barbecue, lavez-le avec de I'eau chaude additionnée d’un détergent doux et essuyez-le avec un chiffon doux non
abrasif aprés chaque utilisation. Utilisez un liquide de protection de I'inox, tel que le WD-40 sur la surface afin d’éviter
la rouille.



Grille de cuisson : Utilisez une solution d’eau et de détergent doux. Une poudre a récurer non abrasive
peut étre utilisée sur les taches tenaces ; rincez ensuite a I'eau.

Valv
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NETTOYAGE DU BLOC BRULEURS [
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Nettoyez selon les instructions ci-dessous:

1. Fermez le gaz avec les boutons et sur la bouteille.
2. Enlevez les grilles de cuisson, le plateau et la coupelle de récupération
des graisses.

3. Enlevez la vis a I'extrémité du brileur a I'aide d’un tournevis.
4. Soulevez délicatement chaque brileur des ouvertures de soupapes.
5. Brossez la totalité de la surface extérieure du bréleur a 'aide

d’une brosse métallique afin d’éliminer les résidus d’aliments et
la saleté.

6. Nettoyez tous les trous colmatés a I'aide d’un fil de fer rigide,
comme un trombone déplié.

7. Contrélez que les brlleurs ne présentent pas de dommages ;
certains trous peuvent étre agrandis du fait de l'usure normale
ou de la corrosion. Si vous détectez des fissures importantes ou
des trous, remplacez les brileurs.

8. Remettez soigneusement en place les brleurs.

9. Revissez la vis a I'extrémité du brdleur.

10. Remettez en place le plateau de récupération des graisses et la grille de cuisson.

Controlez que le brileur ne présente pas de dommages (fissures ou trous). Si vous détectez des dommages,
remplacez le brlleur par un neuf. Remettez le brlleur en place en contrélant que les orifices de sortie du gaz sont
bien en place dans I'admission du brlleur.

Nous conseillons trois maniéeres de nettoyer les tubes de brlleurs. Utilisez celle qui sera la plus simple pour vous.

(A) Courbez un fil de fer rigide (un cintre en fil de fer fonctionne tres bien) pour en
faire un petit crochet. Faites passer plusieurs fois le crochet dans chaque tube de »
braleur. e
(B) Utilisez un petit écouvillon avec une poignée flexible (N'UTILISEZ PAS de brosse (___"::.:‘/
en laiton) et passez I’écouvillon plusieurs fois dans chaque tube de brileur et le
brileur lui-méme.
(C) Portez une protection oculaire : utilisez une manche a air pour souffler de I'air
dans le tube du brileur et dans les trous de passage des I'air. Vérifiez de I'air sort
par chaque trou.

A CAUTION

ATTENTION: ARAIGNEES

Des araignées et autres insectes peuvent grimper dans les tubes
du barbecue reliés aux brlleurs. Les araignées tissent des toiles,
construisent des nids et pondent des ceufs. Les toiles et nids
peuvent étre trés petits, mais ils sont tres solides et peuvent
bloquer la circulation du gaz.

Nettoyez les briileurs avant de les utiliser lorsque I'appareil a
été stocké, au début de la saison des barbecues ou aprés un
mois sans utilisation.

Des barriéres anti-araignées sont installées sur les admissions d’air. Elles permettent de réduire le probleme, sans
toutefois I’éliminer. Une obstruction peut entrainer un « retour de flamme » (feu dans les tubes des brileurs). Le
barbecue peut rester allumé, mais cette obstruction ne permet pas aux brileurs de recevoir le débit de gaz total.



DEPANNAGE

Probleme Cause possible Prévention/Solution
Le ou les *Pas d’arrivée de gaz. o Vérifiez si la bouteille de gaz est vide.
brlleurs ne eL’écrou de raccord et le e Tournez |’écrou de raccord d’un demi

s’allument pas

détendeur ne sont pas
correctement raccordés.
*Obstruction du débit de gaz.
eDésolidarisation entre le
braleur et la soupape.
eLe barbecue est-il
correctement monté ?

a trois quarts de tour supplémentaire jusqu’a
arriver a une butée. Serrez a la main uniquement,
n’utilisez pas d’outils.

¢ Nettoyez les tubes des brileurs.

* Remettez en place le brileur et la soupape.

¢ Respectez I'ordre des instructions de montage.

Chute soudaine du
débit de gaz ou
flammes faibles.

* Plus de gaz.
e La soupape de limitation de
débit a sauté

e Contrélez le gaz dans la bouteille.

* Fermez les boutons, attendez 30 secondes et allumez le
barbecue. Si les flammes sont toujours faibles, fermez
les boutons et la soupape de la bouteille de gaz.
Déconnectez le détendeur. Rebranchez le détendeur et
effectuez un test de fuite. Fermez la bouteille de gaz,
attendez 30 secondes et allumez le barbecue.

Les flammes sont

eVent fort ou rafales.

* Tournez le barbecue face du vent ou augmentez
la hauteur des flammes.

désordonnées. *Bouteille de gaz presque vide. - !
«La soupape de limitation de e Remplissez la bouteille de gaz.
débit a sauté ¢ Voir « Baisse soudaine du débit de gaz « ci-
dessus.
Embrasement. e Accumulation de graisse. ¢ Nettoyez le barbecue.

*Viande trop grasse.
eTempérature de cuisson
trop élevée.

¢ Enlevez la graisse de la viande avant de la cuire.
® Réglez la température (plus basse).

Feu de graisse persistent.

*Graisse piégée par
I"accumulation d’aliments
autour des brdleurs.

* Fteignez avec les boutons. Fermez le gaz au niveau de la
bouteille. Laissez le couvercle en place et laissez le feu briler.
® Une fois le barbecue refroidi, démontez les pieces et nettoyez-

les.

Retour de flamme...
(feu dans le ou les

tubes des brileurs)

e Le braleur ou le tube du
brileur est colmaté.

« Eteignez avec les boutons. Nettoyez le brileur
et/ou les tubes




INFORMATIONS TECHNIQUES

Nom de I'appareil BARBECUE D’EXTERIEUR GAZ CE 2531CU-0071
N° de modele WC6010-F1N-0B1/SUNC-FGM7635S5/SUNC- WC6010-F1N-0B1/SUNC-FGM7899BLACK-
FGM7895BLACK GER/SUNC-FGM7893S-GER
Catégorie d’appareil 13+(28-30/37) 13B/P(30) I13B/P(50)
Type de gaz Butane Propane Butane, propane ou Butane, propane ou mélange de
mélange de ces gaz ces gaz
Pression du gaz 20-30mbar 37mbar 50mbar

Braleur principal: 3.5kW x6 Brileur principal: 3.5kW x6 Braleur principal: 3.5kW x6

Apport thermique 0 . o .
pp q Braleur du fond: 3.5kW x1 Br(leur du fond: 3.5kW x1 Brilleur du fond: 3.5kW x1
Apport thermique total | 24.5kW 24.5kW 24.5kW
(Qn) (1783g/h) (1783g/h) (1783g/h)
Injecteur du brdleur principal 0.93mm 0.93mm 0.82mm
Injecteur du brdleur du 0.93mm 0.93mm 0.82mm
fond
Fourniture électrique Pile 1,5 V
Nom de I'appareil BARBECUE D’EXTERIEUR GAZ CE 2531CU-0071
N° de modéle WC4010-F1N-0B1/SUNC-FGS7636S/SUNC- WC4010-F1N-0B1/SUNC-FGS7894S-
FGS7896BLACK GER/SUNC-FGS7900BLACK-GER
Catégorie d’appareil 13+(28-30/37) 13B/P(30) I3B/P(50)
Type de gaz Butane Propane Butane, propane ou Butane, propane ou mélange de
mélange de ces gaz ces gaz
Pression du gaz 20-30mbar 37mbar 30mbar 50mbar
Braleur principal: 3.5kW x4  Brleur principal: 3.5kW x4| Brileur principal: 3.5kW x4
Apport thermique Brileur du fond: 3.5kW x1  [BrQleur du fond: 3.5kW x1 | Braleur du fond: 3.5kW x1
Apport thermique 17.5kw 17.5kw 17.5kw
total (Qn) (1273g/h) (1273g/h) (1273g/h)
Injecteur du brdleur principall 0.93mm 0.93mm 0.82mm
Injecteur du brdleur du 0.93mm 0.93mm 0.82mm
fond
Fourniture électrique Pile 1,5V

*0.93 mm indique que le diamétre de l'injecteur est de 0,93 mm.


Laura
Hervorheben


INSTRUCTIONS DE MONTAGE

Outil nécessaires:
1. Tournevis

2. Gants (le cas échéant)

VUE ECLATEE




1. SUPPORT DE LA BOUTEILLE DE GAZ
(Seules les bouteilles de gaz de 7 kg ou moins peuvent étre installées a
I'intérieur du placard)

“® M6x10 8PCS

2. MONTAGE DU DIFFUSEUR DE FLAMME 3. MONTAGE DE LA GRILLE DE
CUISSON

004



Laura
Hervorheben

Laura
Hervorheben


4. MONTAGE DE LA GRILLE DE MAINTIEN AU 5. BLOC BATTERIE D’ALLUMAGE
CHAUD (La batterie n’est pas incluse dans
I’appareil)
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Gebruiksaanwijzing en montagehandleiding

OUTDOOR BARBECUE GAS

Modellen: WC6010-F1N-0B1/WC4010-F1N-0B1/SUNC-FGM7899BLACK-GER / SUNC-
FGM7895BLACK / SUNC-FGM7893S-GER / SUNC-FGM7635S

SUNC-FGS7900BLACK-GER / SUNC-FGS7896 BLACK / SUNC-FGS7894S-GER / SUNC-FGS7636S

-UITSLUITEND VOOR GEBRUIK BUITENSHUIS.

-LEES DE HANDLEIDING VOORDAT U HET APPARAAT GEBRUIKT.

-WAARSCHUWING: TOEGANKELIJKE ONDERDELEN KUNNEN ZEER HEET ZIJN. HOUD
KINDEREN OP VEILIGE AFSTAND.

-HOUD APPARAAT TIJDENS GEBRUIK BUITEN BEREIK VAN ONTVLAMBARE MATERIALEN.

-DRAAI NA GEBRUIK DE GASTOEVOER VAN DE GASFLES DICHT.

Lindstrom & Sondén AB
Havsbadsviagen 1, 262 63 Angelholm, Sweden



DAS SOLLTEN SIE TUN:

- Gebruik een steeksleutel om alle gaskranen aan te draaien.

- Controleer voor elk gebruik alle gasslangen en leidingaansluitingen op beschadigingen, sneden of scheuren.

- Altijd met zeepwater testen op lekkages.

- Controleer regelmatig alle branders op nestjes van insecten zoals spinnen, mieren, enz. Nestjes moeten compleet
worden verwijderd.

- Laat de gasfles vullen door een erkend gasvulstation.

- Draag altijd hittebestendige handschoenen bij het aanraken van hete onderdelen.

- Reinig en onderhoud het apparaat na elk gebruik.

- GEBRUIK de grill op ten minste 1 m afstand van muren of oppervlakken, ontvlambaar materiaal, benzine, brandbare
vloeistoffen of dampen.

- Het “afbranden” van de barbecue na elk gebruik (gedurende ca. 15 minuten) zorgt ervoor dat overtollige etensresten
tot een minimum beperkt blijven.

WAT U NIET MOET DOEN:

- Over het apparaat heen hangen bij het aansteken.

- Ontvlambaar materiaal, benzine of brandbare vloeistoffen of dampen opslaan in de buurt van het apparaat.
- Het apparaat gebruiken met een hoes erover.

- Plastic of glazen kookgerei gebruiken bij het apparaat.

- Het apparaat gebruiken tijdens harde wind.

- Regelventielen demonteren.

- Op gaslekken controleren met open vuur.

- Reservegasflessen opslaan in de opbergruimte.

- De gasfles neerleggen (altijd rechtop laten staan).

- Het apparaat binnenshuis gebruiken.

- De constructie van het apparaat aanpassen of de grootte van de branders, toevoeropeningen of andere onderdelen.
- Het apparaat verplaatsen tijdens gebruik.

- De ventilatieopeningen van het apparaat blokkeren.

- De gasslang of snoeren in contact laten komen met hete onderdelen van het apparaat.

- Houtskool of een andere vaste brandstof gebruiken bij dit apparaat.

- Gaskranen losmaken tijdens het gebruik van het apparaat.

- Een roestige of ingedeukte gasfles met een beschadigde gasklep gebruiken.

- De gasfles niet meer dan 80% vullen.

- GASCATEGORIE

Dit apparaat is alleen geschikt voor lage druk butaan, propaan of een mengsel van beide en voorzien van de
juiste gasdrukregelaar via een flexibele slang. Het apparaat is afgesteld om te werken met:

- 28-30 mbar drukregelaar met butaangas @ categorie I13+.

- 37 mbar drukregelaar met propaangas @ categorie 13+.

- 37 mbar drukregelaar met butaan, propaan of een mengsel van beide @ categorie 13B/P(37).

- 30 mbar of 50 mbar drukregelaar met butaan, propaan of een mengsel van beide @ categorie I3B/P(30) of type
13B/P (50).

LET OP: Alleen het gastype en gascategorie uit de tabel mogen gebruikt worden voor uw apparaat.

- GASSLANG EN GASDRUKREGELAAR

Gebruik alleen de drukregelaar en slang die zijn goedgekeurd voor LP gas onder de juiste druk. De drukregelaar
moet voldoen aan de En12864-norm en de geldende voorschriften in het land waar hij wordt geinstalleerd die
te vinden zijn bij uw dichtstbijzijnde verkoper van gasartikelen. Verwijs naar de technische datum.




Het is ten strengste verboden om regelbare druk te gebruiken. Het wordt aanbevolen om de drukregelaar binnen 10
jaar na de productiedatum te vervangen of wanneer de regels van het land dit eisen.

Het type vervangbare slang moet voldoen aan de EN1763-1-Klasse 3-norm. De gebruikte slang moet voldoen aan de
geldende normen van het land van gebruik. De lengte van de slang moet minimaal 0,7 meter en maximaal 1,5 meter
zijn. Een versleten of beschadigde slang moet vervangen worden.

Zorg ervoor dat de slang niet geblokkeerd is, geknikt is of in contact komt met andere delen van het apparaat dan de
aansluiting. Het wordt aanbevolen om de slang binnen 1 jaar na de productiedatum te vervangen of wanneer de regels
van het land van gebruik dit eisen. Zorg er tijdens het onderhoud of de installatie voor dat de flexibele verbindingsbuis
niet kan draaien.

LET OP: Het apparaat moet gebruikt worden met een drukregelaar en slang. Als ze niet zijn
meegeleverd door de fabrikant dient de gebruiker een erkende drukregelaar en slang te kiezen die
voldoen aan de standaardvoorschriften en de lokale voorschriften.

- OPSLAG VAN HET APPARAAT

Als het apparaat niet wordt gebruikt dan is opslag binnen alleen toegestaan als de gasfles is losgekoppeld en bij het
apparaat is verwijderd. Als het apparaat langere tijd niet wordt gebruikt, dan moet het opgeslagen worden in de
originele verpakking en gestald worden in een droge en stofvrije ruimte.

- GASFLES

De gasfles mag niet vallen of hardhandig worden gehanteerd! Als het apparaat niet in gebruik is, moet de gasfles
worden losgekoppeld. Deze voorzorgsmaatregel moet worden genomen bij het vervangen van de gasfles, buiten het
bereik van ontstekingsbronnen.

Gasflessen moeten buiten worden bewaard, rechtop en buiten het bereik van kinderen. De gasfles moet nooit ergens
opgeslagen worden waar het warmer dan 50°C kan worden. Sla de gasfles niet op in de buurt van vlammen,
waakvlammen of andere ontstekingsbronnen.

LET OP: Het apparaat is geschikt voor het gebruik met 5 kg gasflessen.

- AANSLUITEN OP HET APPARAAT

Zorg ervoor dat er geen vuil zit in de aansluiting van de gasfles, drukregelaar, brander en branderonderdelen voor het
aansluiten. Als de slang is vervangen, moet het vastgemaakt worden aan het apparaat en drukregelaaraansluitingen.

Na het aansluiten is OP GASLEKKEN CONTROLEREN noodzakelijk. Volg de volgende procedure om te controleren op
gaslekken.

- Zorg ervoor dat de regelklep dicht (OFF) is.

- Sluit de gasfles aan op de drukregelaar, de drukregelaar op de slang en de slang op het apparaat, zorg ervoor dat
de aansluitingen goed vastzitten en draai dan het gas open (ON).

- Maak de slang en alle verbindingen nat met zeepwater. Als er zeepbellen verschijnen, is er sprake van lekkage. U
moet het onderdeel of de verbinding met het gaslek opnieuw aansluiten of vervangen.

- Test opnieuw nadat het probleem is verholpen. Draai het gas dicht (OFF) op de gasfles na het testen.



LET OP: Als er een lekkage wordt ontdekt die niet verholpen kan worden, probeer dan niet om de lekkage te
repareren maar neem contact op met uw gasleverancier.

- HET APPARAAT AANSTEKEN

1. Open de deksel en zorg ervoor dat alle regelknoppen op OFF ( @ ) staan.

2. Druk de regelknop in en draai de regelknop naar links naar HIGH ( (ﬂ\ ), houd de ontstekingsknop dan 2-3
seconden ingedrukt (u kunt een geluid horen), zodat de brander aangestoken kan worden. Als de brander
niet aangaat, draai de regelknop dan dicht en wacht 5 minuten voordat u het nogmaals probeert.

3. U kunt de hitte regelen door de regelknop naar HIGH ( («‘ )/LOW, ( (.\\ ) te draaien. De achterste
brander is alleen ingesteld op HIGH.

4. Om de andere branders aan te steken, herhaalt u dezelfde procedure voor de volgende brander en gaat u
in deze volgorde door totdat alle branders zijn aangestoken.

5. Om de barbecue uit te zetten (OFF), draait u de gasklep of de schakelaar van de drukregelaar naar “OFF”
en draai daarna alle regelknoppen van de barbecue naar rechts naar “OFF” ( @ ).

AANSTEKEN MET EEN LUCIFER

1. Volg stappen 1-3 van bovenstaande instructie.
2. Voor de hoofdbrander plaatst u de lucifer in de luciferhouder en steekt u de lucifer aan, steek de lucifer
daarna in het aansteekgat aan de rechterkant van de stookplaats;

*Voor de zijbrander plaatst u de brandende lucifer in de gaten van de pit van de zijbrander.

3. Druk de regelknop in en draai naar links naar “HIGH”( (ﬂ‘ ), daarna kan de brander aangestoken worden.
Als de brander niet aangaat, draait u het gas dicht en wacht 5 minuten voordat u stappen 2-3 nogmaals
probeert.

De zijbrander is geschikt voor pannen met een diameter van 180-260 mm. De deksel van de zijbrander kan niet
als tafel gebruikt worden, plaats niets op de deksel van de zijbrander als die niet aan is.

Steek voor het eerste gebruik alle hoofdbranders aan en laat ze 15 minuten branden met de deksel dicht en de
regelknop op HIGH ( () ). Dit zorgt voor “hitte reiniging” van de interne onderdelen en verdrijft de geur van de
geverfde coating. Het kookgedeelte kan iets verkleuren. Dit is normaal en hoort bij de werking van het materiaal.

- REINIGING EN ONDERHOUD

Alle reinigings- en onderhoudswerkzaamheden moeten gedaan worden als het apparaat is afgekoeld en met de
gastoevoer op OFF bij de gasfles na gebruik.

LET OP verwar bruine of zwarte ophoping van vet en rook niet met verf. De binnenkant van gas grills worden nooit in
de fabriek geverfd (en mogen ook NOOIT worden geverfd). Breng een sterke oplossing van afwasmiddel en water aan
of gebruik een grillreiniger met een afwasborstel op de binnenkant van de grilldeksel en grillbodem. Spoel af en laat
het helemaal opdrogen.

GEEN bijtend reinigingsmiddel voor grill of oven aanbrengen op geverfde oppervlakken.

GEEN schurende of ontvlambare reinigingsmiddelen gebruiken, aangezien deze de onderdelen van het product kunnen
beschadigen en brand kunnen veroorzaken.

Roestvrijstalen oppervlakken: Roestvrij staal gaat roesten indien niet goed onderhouden. Om uw grill zo mooi
mogelijk te houden, dient u de grill na elk gebruik af te wassen met een mild afwasmiddel en warm zeepwater en
droog te wrijven met een zachte, niet-schurende doek. Gebruik beschermende middelen voor roestvrij staal zoals
WD-40 op het opperviak om roest te voorkomen.



Grillrooster: Gebruik een milde zeepwateroplossing. Niet-schurend schuurmiddel kan worden gebruikt
op hardnekkige vlekken, daarna afspoelen met water.

REINIGING VAN DE BRANDERS
Volg deze instructies om te reinigen:

1. Draai het gas dicht met de regelknoppen en de LP-gasfles.

2. Verwijder de grillroosters, vetlade en vetopvangbak.

3. Verwijder de schroef aan het einde van de brander met een
schroevendraaier.

4. Til elke brander voorzichtig op en weg van de klepopeningen.

5. Maak met een staalborstel de buitenkant van de brander schoon
om etensresten en vuil te verwijderen.

6. Maak geblokkeerde openingen schoon met een harde draad,
zoals een opengevouwen paperclip.

7. Controleer de brander op beschadigingen, door normale slijtage
en corrosie kunnen sommige gaten groter worden. Vervang de
brander als er grote barsten of gaten zitten.

8. Plaats de branders voorzichtig terug.

9. Plaats de schroef aan het einde van de brander terug.

10. Plaats de vetlade en grillroosters terug.

Controleer de brander op beschadigingen (barsten of gaten). Vervang de brander bij beschadigingen. Monteer de
brander opnieuw en controleer of de openingen van de gasklep correct in de branderopening zijn geplaatst en
vastgezet.

Wij raden drie manieren aan om de branderbuizen te reinigen. Kies de manier die het makkelijkst is voor u.

(A) Buig een harde draad (een dunne kleerhanger werkt goed) tot een kleine haak.
Haal het haakje een paar keer door elke branderbuis en brander. »
(B) Gebruik een smalle flessenborstel met een flexibele steel (gebruik GEEN messing e
draadborstel), haal de borstel een paar keer door elke branderbuis en brander. (___"::.:‘/—
(C) Draag oogbescherming: gebruik een luchtslang om lucht in de branderbuis en uit
de ventilatieopeningen te blazen. Controleer elke opening om er zeker van te zijn

dat er uit elk gat lucht komt.

A CAUTION

LET OP: NATUURLIJK GEVAAR DOOR SPINNEN

FEIT: soms gaan spinnen en andere insecten in de grillbuizen
zitten die vastzitten aan de branders. De spinnen maken
webben, bouwen nesten en leggen eitjes. De webben of nesten
kunnen erg klein zijn, maar ze zijn erg sterk en kunnen de
gastoevoer blokkeren.

Reinig de branders voor gebruik na opslag, aan het begin van
het barbecueseizoen of na een maand niet gebruikt te zijn.

Er zit bescherming tegen spinnen op de ventilatieopeningen om het probleem

te verminderen, maar ze lossen het niet op! Een blokkade kan een “flashback”
veroorzaken (een brand in de branderbuizen). De grill kan nog wel aan gaan, maar
door de blokkade is er geen volledige gastoevoer naar de branders.



PROBLEMEN OPLOSSEN

Probleem

Mogelijke oorzaak

Voorkomen/oplossen

Brander(s) gaan
niet aan.

*Geen gastoevoer.

*Koppelingsmoer en
drukregelaar zijn niet volledig
aangesloten.

*Blokkade van gastoevoer.

*Ontkoppelen van de brander
aan de klep.

e|s de grill correct gemonteerd?

¢ Controleer of de LP-gasfles leeg is.

¢ Draai de koppelingsmoer ongeveer een halve tot
driekwart slag extra aan tot aanslag. Draai alleen
met de hand vast -gebruik geen gereedschap.

® Reinig branderbuis(buizen).

e Monteer de brander en klep weer aan elkaar.

* Controleer de stappen in de montagehandleiding.

Plotselinge daling
van de gastoevoer
of lage vlam.

*Geen gas meer.
*De doorstroomklep is
gesloten.

e Controleer of er gas in de LP-gasfles zit.

¢ Draai de regelknoppen dicht, wacht 30 seconden en steek
de grill aan. Als de vlammen nog steeds laag zijn, draait u
de regelknoppen en de LP-gasflesklep dicht. Koppel de
drukregelaar los. Sluit de drukregelaar weer aan en
controleer op lekkages. Draai de LP-gasfleskraan open,
wacht 30 seconden en steek de grill aan.

De vlammen waaien uit.

eHarde wind of windvlagen.
*Te weinig LPG.
*De doorstroomklep is gesloten.

* Draai de voorkant van de grill naar de wind of
verhoog de vlam.

¢ LP-gasfles vullen.

¢ Zie “Plotselinge daling van gastoevoer”
hierboven.

Oplaaien.

*Ophoping van vet.
*Te veel vet in het vlees.
*Te hoge baktemperatuur.

* Reinig de grill.
¢ Verwijder het vet van het vlees voor het grillen.
¢ Pas (verlaag) de temperatuur aan.

Aanhoudende vetbrand.

*Vet blijft vastzitten door
voedselophoping rond
brandersysteem.

® Draai de regelknoppen dicht (OFF). Draai het gas dicht van de
LP-gasfles. Laat de deksel op zijn plek en laat het vuur
uitbranden.

® Nadat de grill is afgekoeld, verwijder en reinig alle onderdelen.

Vlamterugslag (vuur in
de brander)

e Brander en/of branderbuizen
zijn geblokkeerd.

¢ Draai de regelknoppen dicht (OFF). Reinig
brander en/of branderbuizen.




TECHNISCHE INFORMATIE

Naam apparaat

OUTDOOR BARBECUE GAS

CE 2531CU-0071

Modelnummer

WC6010-F1N-0B1/SUNC-FGM7635S/SUNC-

WC6010-F1N-0B1/SUNC-FGM7899BLACK-

FGM7895BLACK GER/SUNC-FGM7893S-GER
Categorie apparaat 13+(28-30/37) 13B/P(30) I13B/P(50)
Type gas Butaan Propaan|Butaan, propaan of een Butaan, propaan of een mengsel
mengsel van beide van beide
Gasdruk 20-30mbar 37mbar 30mbar 50mbar
Hoofdbrander: 3.5kW x6 |Hoofdbrander: 3.5kW x6 Hoofdbrander: 3.5kW x6
Warmtetoevoer Achterste brander: Achterste brander:

Achterste brander: 3.5kW x1

3.5kW x1 3.5kW x1
Totale warmtetoevoer | 24.5kW 24.5kW 24.5kW
(Qn) (1783g/h) (1783g/h) (1783g/h)
Injector hoofdbrander 0.93mm 0.93mm 0.82mm
Injector achterste brander | 0.93mm 0.93mm 0.82mm

Elektrische voeding

1,5 V batterij

Naam apparaat

OUTDOOR BARBECUE GAS

CE 2531CU-0071

Modelnummer

WC4010-F1N-0B1/SUNC-FGS7636S/SUNC-

WC4010-F1N-0B1/SUNC-FGS7894S-

FGS7896BLACK GER/SUNC-FGS7900BLACK-GER
Categorie apparaat 13+(28-30/37) 13B/P(30) I3B/P(50)
Gasdruk Butaan Propaan Butaan, propaan of Butaan, propaan of een mengsel
een mengsel van beide | y4n beide
Gasdruck 20-30mbar 37mbar 30mbar 50mbar
Hoofdbrander: 3.5kW x4 Hoofdbrander: 3.5kW x4 | Hoofdbrander: 3.5kW x4
Warmtetoevoer Achterste brander: Achterste brander: Achterste brander:
3.5kW x1 3.5kW x1 3.5kW x1
Totale 17.5kwW 17.5kw 17.5kw
warmtetoevoer (Qn) (1273g/h) (1273g/h) (1273g/h)
Injector hoofdbrander 0.93mm 0.93mm 0.82mm
Injector achterste brander | 0.93mm 0.93mm 0.82mm

Elektrische voeding

1,5V batterij

*0,93 mm geeft aan dat de diameter van de injector 0,93 mm is.




MONTAGEHANDLEIDING

Benodigd gereedschap: @
1. Schroevendraaier

2. Handschoenen (indien nodig)

UITGEBREID OVERZICHT




1. MONTAGE GASFLESBEUGELS
(Alleen gasflessen van 7 kg of minder kunnen voor gebruik in de opbergruimte
geplaatst worden)

£ M6x10 8PCS &

2. VLAMVERSPREIDER 3. MONTAGE GRILLROOSTER



Laura
Hervorheben


4. WARMHOUDREK 5. MONTAGE BATTERIJEN VOOR ONTSTEKING
(Batterij niet meegeleverd bij dit
apparaat.)

6. VETLADE
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Hervorheben
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